
壺蒸しスープコース
Course “Steamed soup ”

満壜香 1名様 13,200
マンタンシャン

Steamed soup “Man tan xiang”
仏跳牆 1名様 18,700
フォーティアオチアン

Steamed soup “Fo tiao qiang”

前菜盛り合わせ

壺蒸しスープの種類をお選びください

Appetiser

Please choose a steamed soup

Peking duck and Dim sum

Fish dish

　　Sauteed　 　　　　Steamed with soy sauce

Meatball with Shanghai crab sauce

Fried rice with beef and truffle

Coconut milk with tapioca and dragon fruit

特製拼盤

自選燉湯

北京ダックと本日の点心の盛り合わせ

市場直送鮮魚のお料理

①強火炒め ②葱醤油蒸し

やわらか肉団子の上海蟹あんかけ

牛肉とトリュフの炒飯

ドラゴンフルーツとタピオカのココナッツミルク

烤鴨配鹹点心

生猛石斑魚

蟹粉獅子頭

黒菌牛肉炒飯

火龍果西米奶露

①仏跳牆 日本橋紫苑銘品 四大乾貨の壺蒸しスープ

仏跳牆　“Fo tiao qiang”   Steamed shark's fin,dried analone,
　　　　 and high-quality dry material soup in a pot

（ふかひれ・干し鮑・なまこ・魚の浮き袋）

②満壜香
満壜香　“Man tan xiang” Steamed shark's fin and abalone soup in a pot

ふかひれ、鮑入り壺蒸しスープ 

仏跳牆

修行中の僧侶が思わず戒律を破り、垣根を飛び越え
て食べに来てしまう程素晴らしい香りであると称えら
れた「仏跳牆」。
干すことで新たな旨味を生む「乾貨」の中でも際立つ
四品を一壺に封じ込めた日本橋紫苑の名物です。


